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Cursos de Confeitaria Haluli

CUPCAKES DE BRIGADEIRO GOURMET

INGREDIENTES: 200g de margarina, 1 ¥ xicara (chd) de acucar, 04 ovos, %2
xicara (chd) de chocolate em p6 (50% cacau), 02 xicaras (cha) de farinha de
trigo com fermento, ¥ colher (café) de sal, ¥z xicara (cha) de buttermilk (Para
fazer o buttermilk: misturar %2 xicara de leite com 01 colher (sopa) de vinagre e

deixar descansar até talhar).

MODO DE FAZER: Bater a margarina com o acgucar, acrescentar oS ovos e
continuar batendo . Adicionar a farinha ja misturada com o chocolate em p6 e o
sal e o buttermilk. Colocar em forminhas préprias para cupcakes e levar para

assar.

BRIGADEIRO GOURMET

INGREDIENTES: 400g de doce de leite, 100g de chocolate ao leite, ¥z xicara
(ch&) de chocolate em pé.

MODO DE FAZER: Bater na batedeira todos os ingredientes e deixar
descansar.

TRUFAS DE BRIGADERO GOURMET

INGREDIENTES: 4009 de chocolate ao leite, %2 receita de brigadeiro gourmet.

MODO DE FAZER: Derreter o chocolate, fazer as casquinhas e reservar,
Rechear com o brigadeiro.
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