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Cursos de Confeitaria HaI u II

CUPCAKES DE CHOCOLATE (FACIL)

Ingredientes (massa): 01 xicara de leite morno, 03 ovos,
04 colheres de sopa de margarina derretida, 02 xicaras de
acucar, 02 xicaras de farinha de trigo, 01 xicara de
chocolate em po, 01 colher de sopa de fermento em po.

Modo de preparo: bater os ingredientes no liquidificador.
Assar em forminhas préprias para cupcakes.

Ingredientes (recheio): doce de leite (brigadeiro)

CUPCAKES MASSA BRANCA

Ingredientes (massa): 02 xicaras de farinha de trigo, 01
xicara de acucar, 150gr de margarina, 04 ovos, %2 xicara de
leite e 01 colher de sopa de fermento em po.

Modo de fazer: bater a margarina com o acucar, juntar os
ovos 1 &4 1 misturando a farinha de trigo, o leite e o
fermento.

Recheio de doce de leite.
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