U,néb‘ \Danafa

Cursos de Confeitaria

BOLO DE MACAXEIRA

Ingredientes: 1 kg de macaxeira crua, 2 xicaras (cha) de acucar, 1 coco
ralado, 1 e 1\2 copo de leite de coco, 3 ovos, 3 colheres (sopa) de manteiga, 1
colher (café) de sal.

Modo de preparo: Descascar e ralar a macaxeira crua. Juntar o agucar e
misturar bem. Acrescentar 1\2 copo de leite de coco e o coco ralado.
Acrescentar 0s ovos, a manteiga derretida (ainda quente) e o sal. Misturara
bem. A massa ficarh com a consisténcia rala. Colocar a massa numa forma

untada. Levar ao forno (180) por cerca de 1 hora ou quando enfiar um

palito no bolo, este sair seco.
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