Irmaos
BOLO DE LIMAO Hal u I i

INGREDIENTES: 200g de manteiga, 1 ¥ xicara (chd) de acucar, 2 xicaras (cha) de
farinha de trigo com fermento, 5 ovos, raspas de 1 limé&o % de leite.

MODO DE FAZER: Bater as claras em neve e reservar. Bater a manteiga, o acucar e
as gemas bem batido. Misturar as raspas de liméo, a farinha de trigo com fermento e
as claras em neve. Assar em forma untada e enfarinhada.

COBERTURA

INGREDIENTES: Suco de 1 lim&o e agucar de confeiteiro.

MODO DE FAZER: Misturar o suco e o agUcar e derramar sobre bolo.

CALDA

INGREDIENTES: Y% xicara (ch&) de suco de limdo, ¥ de xicara (chd) de agucar
refinado.

MODO DE FAZER: Misturar todos os ingredientes e levar ao fogo até dissolver o
acucar. Passar a calda morna no bolo com pincel.

PAO DE AZEITONA

INGREDIENTES: 500g de farinha de trigo sem fermento, 1 colher (chd) de sal, 2
colheres (sopa) de acucar, ¥ xicara (chd) de 6leo ou azeite, 1 ovo, 2 sachés de
fermento bioldgico, 2 colheres (sopa) de margarina, ¥4 xicara (cha) de leite, ¥ xicara

de agua e 100g de azeitonas.

MODO DE FAZER: Na batedeira, misture % de farinha com o fermento e o acucar, %
xicara (ch&) de agua morna (bater em velocidade baixa e deixe descansar por 10
minutos, coberto com filme plastico). Acrescentar o 6leo, a margarina, o ovo, a farinha
e adicionar o leite aos poucos. Bater bem. Deixar descansar coberto com filme plastico
até dobrar de volume. Abra a massa, acrescente as azeitonas e temperos a gosto
(sugestdo: orégano, queijo ralado). Enrole como rocambole, corte ao meio e trance.

Passe ovo batido, salpique queijo ralado e orégano. Assar até dourar.
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