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Cursos de Confeitaria

ROSCA NATALINA

Ingredientes: 1k de farinha de trigo (aproximadamente), ¥4 xicara (chd) de
acucar, 1 xicara (cha) de leite, 2 ovos, ¥ xicara (cha) de 6leo, 2 colheres
(sopa) de manteiga, 2 colheres (sopa) de fermento bioldgico, frutas

cristalizadas e passas.

Modo de fazer: Misturar o fermento com 2 colheres (sopa) de farinha de trigo,
1 colher (sopa) de aculcar e Y4 de leite morno. Deixar crescer. Acrescentar 0s
ovos, o leite, a manteiga, o 6leo e misturar. Adicionar a farinha de trigo aos
poucos e sovar bem. Deixar crescer. Acrescentar as frutas cristalizadas e
passas e modelar no formato de rosca. Deixar crescer. Levar para assar até

dourar (aproximadamente 25 minutos).
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