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CUPCAKES FLORESTA NEGRA

Ingredientes (massa): 100g de chocolate meio amargo, ¥ xicara (chd) de
leite, 1 xicara (cha) de acucar, 100g de manteiga, 2 ovos, ¥z xicara (cha) de
chocolate em p6, 1 % xicara (cha) de farinha de trigo, 1 colher (café) de

bicarbonato de sédio, ¥2 xicara (cha) de cerejas.

Modo de preparo: Misturar os ingredientes secos e reservar. Derreter o
chocolate meio amargo no leite e reservar. Bater a manteiga com o agucar até
obter um creme esbranquigcado. Adicionar os ovos e misturar bem. Juntar os

ingredientes secos e, por ultimo, o chocolate derretido no leite e as cerejas.

COBERTURA: Chantilly e cerejas para decorar.
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