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OVOS DE PASCOA CROACANTE

Ingredientes: 400g de chocolate meio amargo ou ao leite Puratos, 1 xicara
(cha) de crocante de amendoim.

Modo de preparo: Derreter o chocolate, acrescentar o crocante de amendoim,

colocar nas formas e levar para geladeira até cristalizaar.
CROCANTE DE AMENDOIM

Ingredientes: 1 xicara (ch4) de amendoim, 1\2 xicara (cha) de acucar, 1 colher
(sopa) de manteiga.

Modo de fazer: Levar ao fogo o amendoim e o agUcar até caramelar. Passar
manteiga numa forma, colocar o crocante e deixar esfriar.
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