
 

 

 

 

 

 BROWNIE RECHEADO DE CHOCOLATE BRANCO 

 

Ingredientes (massa): 250g de chocolate branco, 200g de manteiga, 200g de 

açúcar, 3 ovos, 3\4 xícara (chá) de farinha de trigo, ½ colher (café) de sal.  

Modo de preparo: Misture o açúcar, a farinha, o sal e reserve. Derreta o 

chocolate com a manteiga e espere esfriar. Adicione os ovos. Misture 

delicadamente aos ingredientes secos. Levar para assar em forno médio até 

obter consistência firme, por cerca de 20 minutos. 

RECHEIO: Beijinho e Doce de leite. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


