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Cursos de Confeitaria

NAKED CAKE DE LIMAO E DOCE DE LEITE

Ingredientes (massa): 200grs de manteiga, 5 ovos, 01 xicara de farinha com

fermento, 01 xicara de acgucar.

Modo de preparo: Bater as claras em neve, bater a manteiga com o acucar,
acrescentar as gemas, misturar a farinha e as claras. Assar em forma para

pizza de 10cm untada e enfarinhada por 15 minutos em forno médio.

Recheio de limao.

Ingredientes: 01 lata de leite condensado, 01 xicara de creme de leite, 200grs

de chocolate branco, suco de limao.

Modo de fazer: levar ao fogo o leite condensado, o creme de leite e 0 suco de

limao. Acrescentar o chocolate branco e deixar esfriar.

Doce de leite: 400grs
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