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BISCOITOS DECORADOS

Ingredientes: 1 xicara (cha) de farinha de trigo, ¥
xicara (cha) de amido de milho, Y2 xicara (cha) de

acucar, 100g de manteiga, 1 colher (sopa) de mel.

Modo de fazer: Misturar a manteiga com o acucar e
o mel. Acrescentar a farinha de trigo e o amido de
milho aos poucos, misturando sem sovar. Colocar a
massa num saco plastico ou papel filme e levar para
gelar por cerca de 30 minutos. Abrir a massa e cortar
com os cortadores desejados. Colocar os biscoitos
numa forma untada e levar para gelar até ficar firme.
Assar em forno medio (180°, por cerca de 10
minutos. Retirar do forno e deixar esfriar. Decorar

com chocolate branco ou chocolate ao leite.
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