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COOKIES DE CHOCOLATE

INGREDIENTES: 2 xicaras (chd) de farinha de trigo, ¥z xicara (cha) de acucar
refinado, ¥4 xicara (chd) de acucar mascavo, 120g de manteiga, 2 ovos, %
xicara (cha) de chocolate em p6 50% cacau, 1 colher (chd) de fermento em po,
% colher (cha) de bicarbonato de sddio, ¥z xicara (chd) de gotas de chocolate.

MODO DE FAZER: Misturar a manteiga com o acucar refinado e o acucar
mascavo e mexer bem. Adicionar os ovos e misturar até ficar com uma
consisténcia homogénea. Acrescentar a farinha de trigo, o chocolate em po, o
fermento e o bicarbonato de sodio. Por ultimo, adicionar as gotas de chocolate.
Modelar bolinhas de tamanho médio (20g aproximadamente) e colocar numa
assadeira untada e enfarinhada ou forrada com folha de teflon. Levar a
geladeira até ficar firme, por cerca de 30 minutos. Assar em forno médio por

aproximadamente 10 minutos.

Obs.: Os cookies saem do forno um pouco mole. Deixar esfriar e servir.
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