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TORTA BANOFFEE

Ingredientes (massa): 250g biscoito maisena triturado, manteiga em

guantidade suficiente para formar uma massa.

Modo de preparo: Misturar o biscoito maisena com a manteiga e colocar
a massa numa forma de fundo falso. Levar para assar em forno médio

por cerca de 10 minutos.

Ingredientes (Recheio): 400g de doce de leite, 5 bananas maduras
cortadas em rodelas, 200g de chantilly batido, canela em pd (para

decorar).

Montagem da torta: Na massa ja asada, colocar o doce de leite e as

rodelas de banana. Decorar com chantilly batido e salpicar canela em po.
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