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BOLO CONFEITADO COM GLACE MARMORE

Ingredientes (massa): 2 xicaras (cha) de farinha de trigo com fermento, 1 %
xicara (ch@) de acucar refinado, ¥z xicara (cha) de 6leo, 5 ovos, ¥z xicara (cha)

de agua.

Modo de preparo: Bater as claras em neve e reservar. Bater o acucar e as
gemas e acrescentar o 0leo. Misturar a farinha de trigo, alternando com a agua.
Adicionar as claras em neve. Colocar a massa em duas formas n°® 22 e levar

para assar em forno pré-aquecido.

Recheio

Ingredientes: 400g de doce de leite, 400g de doce de coco.

Modo de fazer: Misturar o doce de leite com o doce de coco e rechear o bolo.

Cobertura (Glacé Marmore)

Ingredientes: 200g de gordura vegetal, 200g de margarina, 150g de leite
condensado, 1,5kg de glagucar, 1colher (sopa) de po para sorvete sabor coco,

3 colheres (sopa) de glacé real, suco de 1 limao.

Modo de fazer: Bater a gordura vegetal, a margarina, o leite condensado e o
glacé real até formar um creme homogéneo. Misturar o suco de limdo com
500g de glacucar e misturar aos poucos ao creme. Separar uma parte do
creme e reservar. No restante do creme, adicionar aos poucos 0 resto do

glacucar, até nao grudar nas maos.
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